Entrevista

Jordi Grau, Premi Peix Fregit 2003

De music a capdavanter en la distribucié de vins

-.Iardi Grau Dillet és fill del qui fou el
flequer de Mont-ras, lins que el seu
pare va decidir obrir una taverna al
carrer de Palamés, on també servien vi
a particulars, restaurants i hotels.
Grau va seguir la carrera de misic a
Barcelona i per pagar-se els estudis
comprava vi que després es revenia al
celler familiar. A Barcelona coneix a la
seva esposa, Dolors Sagarra, amb qui
I'any 1977 munten el seu propi negoci
al carrer Manufactures del Suro, Des-
prés de més de 25 anys de dedicacid
en el sector, el maig de 2003 inaugu-
ren  unes  espectaculars  ins-
tal-lacions a la zona industrial de la
carretera de Regencds, que els hi ha
suposal nombrosos reconeixements:
la Placa President Macia al Mérit del
Treball de la Generalitat, el Timd d'Ar-
gent de I'Associacid d'Hostaleria Costa
Brava Centre i aquest passat Nadal, el
Premi Peix Fregit que atorga Edicions
Baix Emporda. Avui podem dir sense
exagerar que Vins i Licors Grau comp-
ta amb una infraestructura i volum de
vendes de les capdavanteres a l'estat
en el sector,

- Quan s'inicia Jordi Grau en el mdn
del comerg de vins?

- A la taverna del meu pare disposa-
vem dun petit celler amb bocois de
vi provinent de Sant Climent Sesce-
bes, que se servia a clients i veins.
Més tard, en adquirir la distribucid

de Ricardell (Alt Emporda), ampliem
el repartiment a alguns establiments
d'hostaleria.

- Primer Jordi Grau anava per misic?
- El cert &5 que vaig comencar a estu-
diar misica amb els mestres Sirés i
Morell i després vaig anar a fer la
carrera de clarinet a Barcelona, on
vaig incerporar-me a la Banda Muni-
cipal i vaig completar estudis de
saxo i tible tocant posteriorment
amb ¢l Grup 020 i la Principal de
Palafrugell. Per finangar-me els estu-
dis i els viatges a la capital compra-
va caixes de vi que després reveni-
em a l'establiment familiar de Pala-
frugell. Aixi va ser com vaig conéi-
xer la Dolors, la qual treballava en
un establiment de representacio de
vins a Barcelona regentat per familia
seva, provinents del Pendés. Aixi
doncs, que si no fos per la misica,
potser no estariem aquil

- Quan decidiu muntar el vostre
propi negoci?

- La demanda de vins va comencar a
augmentar | vam comengar a vendre a
I'engrds, de manera que quan ens vam
casar ja l'any segiient vam habilitar la
nau del carrer Manufactures. Recordo
que en agquella época hi havia tan sols
una persona al magatzem, jo viatjava
per fer les vendes i la Dolors amb una
ma agafava el teléfon i amb l'altra
donava el biberd al nostre fill Jordi. A
I'actualitat tenim la sort de disposar de
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més de 40 treballadors.

- Quin ha estat el procés d'expansié de
Vins i Licors Grau?

- Els temps han canviat molt, ja que de
ser molt pocs representants fa uns anys
avui dia hi ha molta competéncia i n'hi
ha gairebé a cada municipi. Nosaltres
ens hem especialitzat i hem anat agafant
distribucions i marques en exclusiva a
Girona, que ens permet tenir punts de
venda a indrets com la Garroixa, Puig-
cerda, Sant Hilarl o Figueres, tot { que tot
I'emmagatzematge | control passa per
aqui a Palafrugell.

- Qué permet fer rendibles unes ins-
tal-lacions tan amplies?

- Porto 30 anys en el negoci i com he dit,
e5 tracta de centrar-se en una especialit-
zacid, ja que malgrat tot aquest temps
també a mi em falta molt per aprendre
en vins, Mo hi entenem ni de formanges
ni de pernils, de manera que el fet de
poder oferir un ventall ampli dins el
man de l'enologia i els licors suposa que
tant experts com turistes aficionats pas-
sin per les nostres dependéncies inte-
ressant-se per productes que no traben
a cap altre indret. La gent avui volta
molt i nosaltres el que oferim és el
raxim d'informacié sobre un tema con-
cret: el client compta amb 'assessora-
ment d'un somelier, uns panells explica-
tius i bibliografia especialitzada, serveis
de tast, denominacions d'origen de tot
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Les noves installocions de

Ving i Licors Grow,

inougwodes o maig de 2003

A0 o ung concoreguit ossiibncia
Foro: Poco Dolmau
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‘Estat, marques d'arreu del mon, regals
elacionats amb el sector... i per si no
1'hi hagués prou, servei de guarderia.
Quin tipus de clientela us visita?
Gent de tota mena i condicid, des
l'endlegs dels principals cellers
sspanyols, fins a gourmets o gent nor-
nal que ve a visitar les instal - lacions;
:om també gent de la Vila i rodalies i
:om no de la demarcacid i de Barce-
ona a proveir-se per al celler de casa
ieva, Pel que fa als estrangers també
' venen moltissims: alemanys, suls-
i05, anglesos... tot i que els més siba-
‘ites potser siguin els francesos |
iscandinaus. Tal com s'esmentava en
in reportatge al magazine de la Guia
%efiin, la gent ve al nostre establi-
nent com si visités els parcs tema-

tics de Terra Mitica o Port Aventura,
és a dir venen en familia a passejar-
se, informar-se i adquirir algun pro-
ducte especial o també el vi de cada
dia. D'altra banda, també realitzem
cursets de cata o de maridatges (com
combinar el menjar i ¢l beure) que
també atreuen un tipus determinat de
gent que vol aprendre a conéixer
millor el vi.

- Us queda temps per fer alguna acti-
vitat de lleure?

- Ara ho tenim for¢a dificil perqué hi
ha molta feina a les noves
instal - lacions, com ara anar perfec-
cionant ¢l sistema informatic, una
tasca gens senzilla ja que actualment
des de la botiga, fins al magatzem o
el departament comercial, tot funcio-
na per ordinador... La Dolors €5 una
gran aficionada a l'esqui, perd ara no
disposem de gaire temps. ¢l cerg és
que hem tingut ocasié de poder viat-
jar gairebé arreu del mon i darrera-
ment ens han convidat per anar a
diferents llocs, perd entre les obres,
el trasllat | que estem tan a gust tre-

Jordi Grow, el sev despols de ko nova sew, junt amb el irofew del Premi Peix Fregit 2003, Folo: B Morf

ballant a les noves instal-lacions, que
ara s'han convertit én el nostre hobby .
- Quins projectes teniu?

- Estem molt il-lusionats en acabar
de consolidar aquest nou projecte
perqué els nostres fills, en Sergi i en
Jordi, puguin continuar amb la nissa-
ga a ple rendiment. Vull deixar clar
que malgrat les dimensions de la
nova ubicacid, es tracta d'un negoci
familiar, que gestionem la Dolors, els
dos nois i jo mateix.

També voldria afegir que el Premi
Peix Fregit, que per primer cop s'ha
lliurat al sector empresarial, m'ha fet
molta il-lusid ja que nosalires vam
lluitar molt per no canviar de munici-
pi i considerem que la gent d'agqui s'ha
fet seves aquestes instal - lacions. Val a
dir que hem tingut ofertes per anar a
indrets com Filadélfia o Alemanya,
perd nosaltres en sentim molt pala-
frugellencs, ja que és aqui on ens
hem fet i crescut i pensem que pri-
mer s6n els del pais.

Falafrugell
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