GIRONA

astronomia

EL FORUM GASTRONOMIC DE GIRONA
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Un atapeit programa d'actes i més d'un centenar d'expositors a la cita
gastronomica que ha batut fols els récords

Des del dilluns, 20 de febrer, i fins al
dimecres 23, la ciutat de Girona ha esde-
vingut la capital gastronomica de |'Estat

i un referent de la cuina mundial, amb la
celebracié del Forum Gastrondmic Giro-
na’11. Una nova edicié del Forum que ha
comptat amb una nombrosa participacié
d'expositors i d'assisténcia de public. De
fet el dissabte abans, el dia 19, varen tenir
lloc diferents activitats dins del programa
anomenat "Forum ciutat” i que varen ser
com un aperitiu amb la celebracié d'actes
a diferents punts de Gircna, com el sopar
a cegues del restaurant El Pati Verd,
maridat amb vins d’Espelt Viticultors, o el
tast nocturn de vins, organitzat per la D.O.
Emporda amb uns 16 cellers al restaurant
La Fundicid, entre altres.

El diumenge va ser una jornada oberta
al public en general i cal destacar dels
molts actes programats, el celebrat amb
els germans Roca, d'El Celler de Can
Roca, i que varen titular "3 cuiners i un
barret’ omplint la sala Auditori i precedit
d’una lectura a carrec del critic Jaume
Fabregas dedicada a Santi Santama-

ria. Lendema, dilluns, ja dins els dies
dedicats als professionals, cal ressaltar,
abans d’iniciar la seva ponéncia Ferran
Adria, el homenatge i minut de silenci
gue es va retre a Santi Santamaria, i
també a ['Albert Asin, el més jove del Bar
Pinotxo, de la Boqueria, traspassat el
divendres abans.
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Adria va qualificar la seva ponéncia

com la seva Ultima classe magistral i va
explicar que havia triat el "Forum” per al
seu comiat, ja que va ser el lloc on es va
estrenar. Va dir que “aguesta no és que
sigui la meva Ultima ponéncia de l'any, és
que és la ultima en molts anys” ja que

a partir d'ara es dedicara plenament a
EIBulli foundation. A la tarda, novament
Adria va ocupar la Sala Simfénica per a

la presentacio de I'acord de col-laboracié
entre la Fundacio Alicia | la Harvard
School of Engineering and Applied Scien-
ces, mitjancant el qual Ferran Adria i set
cuiners catalans més impartiran classe a
la reconeguda universitat americana.
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Un any més, Ferran Adria va ser el
gran protagonista

Els cuiners que participaran en aguest
conveni de cinc anys de durada i titulat
"Ciéncia i cuina” son: Fina Puigdevall

| Pere Planaguma, del Restaurant Les
Cols, d'Olot; Joan Roca, d'El Celler de
Can Roca, de Girona, Nandu Jubany,
del restaurant Can Jubany, de Callde-
tenes; Enric Rovira, de Xocolatas Enric
Rovira,de Barcelona; Carme Ruscalleda,
del Restaurant Sant Pau, de Sant Pol de
Mar; Carles Tejedor, del Restaurant Via
Veneto, de Barcelona; Carles Gaig, del
Restaurant gaig, de Barcelona, i Ramon
Morato, de I'Aula Chocovic, de Vic

A la tarda, el President de la Generalitat,
Artur Mas, acceptant la invitacié que

li havia ofert Ferran Adria, va assistir a
|'acte celebrat a la Sala Simfénica, plena
de plblic, per fer costat als que va ano-
menar “Harvards de la cuina”

Durant totes la jornada inaugural, igual-
ment com la resta dels dies, el Forum
ha cobert ampliament les expectatives i
han estat milers els assistents a cadas-
cuna de les jornades i participants als
més d'un centenar d'actes que hi han
tingut lloc, com els “Dialegs’ els tallers
de cuina, I'aula de vi, els tastos de vins
i de diferents productes i les sessions
magistrals a les sales de I'Auditori.
Ponents com Joan, Josep i Jordi Roca,
el ja esmentat Ferran Adria, Carme Rus-
calleda, Sergi Arola, Nando Jubany, Qui-
que Dacosta, Jordi Garrido, Angel Leon,
el guanyador del premi al millor cuiner
de Catalunya, Dani lechuga, Rodrigo de
la Calle i un llarg etc. de professionals
del mon de la gastronomia, del vi i tam-
bé de la salut.

Record a Santi Santamaria

Diferents moments han servit per a
recordar el cuiner Santi Santamaria,
traspassat pocs dies abans d'iniciarse el
Forum, com ara el minut de silenci a la
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inauguracio oficial a carrec del Conseller
d’'Empresa | ocupacio, Francesc Xavier
Mena, la rosa vermella sobre la revis-

ta Cuina -en una exposicio al hall de
I'Auditori-, o I'acte que va realitzar el seu
cap de cuina Xavier Pellicer, i que varen
ser uns moments de record i reconeixe-
ment per al cuiner de "Can Fabes”

El Forum va tenir una amplia preséncia
empordanesa, especialment pel que fa
als cellers emparats sota la D.O. Em-
porda, amb un ampli estand al ForumVi,
o diferents empreses de la comarca
relacionades amb la distribucié, el mo-
biliari, etc.

Igualment varem poder veure moltes
cares conegudes de restauradors,
cuiners | sommeliers de la comarca

gue es donaren cita & Girona per a
gaudir del Forum i el més d’un centenar
d'expositors participants. En aquestes
pagines els hi oferim un ampli resum
grafic del que ha estat aquesta edicio |
alguns dels assistents.
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